
Ficha Técnica de Producto

Organic Paprika
Codigo Artículo Cliente.............
Producto....................................
Especificación Num................... 2117
Cod. Artículo.............................. PISLO1387 1Versión........... 26/10/16Fecha aprobación............

The dried, milled, ripe pods of sweet organic paprika Capsicum annum L.Descripción
A ground, slightly oily, powder, usually with a slight tendency to cohere.Apariencia
Red to orange.Color
Typical to Spanish Paprika.Sabor
Non GMO product, no irradiated.Propiedades

Paprika.Ingredientes

Caducidad 12 meses. Conservar en un lugar seco a temperatura ambiente.
Origen Spain.

Concepto Mínimo Máximo Unidades Método

Físico
Total Ash % AOAC 941.1210
Acid Insoluble Ash 1 % AOAC 941.12
Moisture % P-1/023 12
Water Activity 0,2 0,6 P-1/03

Químico
Color ASTA ASTA AOAC 971.2680 120

Microbiológico
E.Coli 10 cfu/g AOAC 991.14
Salmonella 25 g AOAC 2004,03Ausente

Alergenos Do not contain allergen (Regulation 1169/2011).

Comentarios Organic operator: MU-1126/E.
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